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Communiqué de presse 
Le 12 juillet 2016 

 

Faites une cure d’étamines à la table  
des Logis de la Marne  

 
Les Logis de la Marne, 1er département fleuri* de France, proposent cet été de mettre 
les fleurs à l’honneur dans votre assiette.  

Cette opération co-organisée par l’Agence de Développement Touristique de 
la Marne et les Logis de la Marne se déroule du 1er juillet au 31 août 2016 chez 
les 9 Logis partenaires.  
 
Les Chefs éveilleront vos papilles avec une carte de plats et de desserts 
gourmands et fleuris… 

 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Pour plus d’informations et les coordonnées des Logis partenairres : www.logis-france-marne.com  

Hôtel de la Place à Montmort 
Guimauve à la violette  

 

Le Thibaut IV à Vertus 
Ile flottante à la crème de géraniums 

* 
Le Cheval Rouge à Sainte-Ménehould 

Blanc-manger à la fleur de Cactus 
* 

Hôtel Bagatelle à Dizy 
Baba de derrière les murs et sa confiture de bourrache 

* 
Le Relais Champenois à Sezanne 

Tiramisu à la fleur de rose 
* 

Le Tulipier à Vienne-le-Château 
Pavé de saumon au pistil de fleur de safran 

* 
L’Auberge des Moissons à Matougues 

Fondant au chocolat, cœur coulant à la rose 
* 

Le Clos de Mutigny à La Chaussée-sur-Marne 
Macaron aux fraises, glace à la violette 

* 
L’Hostellerie du Mont-Aimé à Bergères-les-Vertus  Spirale 

framboise et cristaux de violette 
 
 *La Champagne, la Marne, 1er département fleuri de France avec 179 communes fleuries de 1 à 4 fleurs.  

	


