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Féte de la Saint Vincent a
Hautvillers

Champagne BLIARD-LABESTE
Rue des Buttes 51160 HAUTVILLERS
Le 22/01/2020 03 26 59 40 13|03 26 59 40 36
commercial@champagnejd.fr

La célébration de notre saint patron, Saint-Vincent, approche. Cette année, nous réitérons notre invitation afin de rassembler le village et
renforcer le lien entre les habitants et viticulteurs.
Rendez-vous le 22 janvier au Caveau du Champagne BLIARD-LABESTE, rue des Buttes, a Hautvillers

9:00 - verre de bienvenue

10:00 - départ du cortége dans les rues du village accompagné traditionnellement par la fanfare Dom Pérignon

10:45 - célébration de la Saint Vincent en I'église Abbatiale par I'offrande du vin nouveau, de la brioche, en présence de I'archevéque de
Reims. Nous nous retrouverons ensuite dans le parc de I'abbaye d'hautvillers autour d'un feu de sarments puis un vin d'honneur sera offert a
la Halle du pressoir Dom Pérignon.

13:00 - départ de I'abbaye pour un repas gastronomique a la salle des fétes d'Hautvillers

Tarif adulte : 50 € - Tarif du repas gastronomique.
Réservation obligatoire auprés du Champagne Patigny - rue du Paradis - 51160 Hautvillers (de 17h a 18h30 du lundi au samedi accompagné
du réglement).

Saint-Vincent au Continental

Continental

Du 20/01/2020 au 27/01/2020 93 place Drouet d'Erlon 51100 REIMS

03 26 40 39 35
reservation@continental-reims. fr

Tarif adulte : de 60 € 3 60 €



Saint-Vincent au Royal
Champagne

Le 22/01/2020

Le 22 janvier célébrez le Saint Patron des Vignerons : Saint Vincent !

Royal Champagne Hotel & Spa
Rue de la Republique 51160 CHAMPILLON
0326 52 87 11

Pour I'occasion, réservez votre table au restaurant Le Bellevue et dégustez un menu unique concocté par le Chef Jean-Denis Rieubland.

Pour Saint-Vincent, le vin !

Commencez par partager quelques entrées
Salade d’endives, noix et beaufort

Assiette d’huitres et crevettes

Crémeux de lentillons, émulsion au Champagne
Saucisson brioché

Xk %k

Passez aux choses sérieuses

Volaille de la Champagne r6ti aux aromates du jardin.
Pomme de terre grenaille

Gratin de macaroni a la truffe

Tarif adulte : de 85 € a 85 €

L'Archiconfrérie des Vignerons
de la Champagne féte Saint-
Vincent

Le 18/01/2020

Programme et
parcours du défilé

15h00

Espace visite Mercier
68 Avenue de Champagne 51200 EPERNAY

La Saint Vincent de I'Archiconfrérie aura lieu le samedi 18 janvier 2020 a Epernay selon le déroulé traditionnel suivant :

14h30 Photos de I'ensemble des confréries au Centre des visites du Champagne Mercier

15h00 Défilé Avenue de Champagne de 1000 participants, soit 90 confréries et maisons de Champagne ornées de leurs couleurs et vétues de

leurs costumes traditionnels

16h00 Messe solennelle en I'Eglise Notre-Dame d’Epernay

18h00 Cérémonies de Saint Vincent - Hall des Sports Pierre Gaspard - Parc des loisirs Roger-Menu, Epernay
(discours des officiels, remise des médailles de la Corporation des Vignerons de Champagne et passation de la banniére de I’Archiconfrérie)

20h30 Diner de Gala — Palais des Fétes — Epernay



Menu :

Amuse-bouche pétillants
ou Tartelette de ris de veau
ou Risotto de pétoncles

Xk kk

Trou du cossier

kKK k

Nage de Saint-Jacques et gambas sauce Champagne/ riz créole

ou Eventail de magret d'oie au verjus/ purée de pomme de terre truffée
Xk kx

Croustillant de brie sur mesclun de salade
Kk kK

Profiteroles du frére Oudart, lave de coulis de fruits rouge
ou sabayon aux vins de nos coteaux

Tarif adulte : de 55 € a 65 € - Menu avec animation - 1 ou 2 entrées
Tarif adulte : de 49 € a 59 € - Menu sans animation - 1 ou 2 entrées

Menu :

Amuse bouches
Xk kk

Farandole de hors d'oeuvres autour du pressoir
kK k %k

Sorbet du cossier

kkk %k

Nage de Saint-Jacques et gambas sauce Champagne/ riz cantonais

ou éventail de magret d'oie au verjus/ purée de pomme de terre truffée
kKK %

Croustillant de brie sur mesclun de salade
KKKk

Buffet de desserts
Kk kK

Café
Tarif adulte : de 65 € a 65 €

Auberge Champenoise
68 Rue des Prieurés 51530 MOUSSY
03 26 54 03 48
auberge-champenoise@orange.fr

Auberge champenoise
68 Rue des Prieurés 51530 MOUSSY
03 26 54 03 48
auberge-champenoise@orange.fr



Les Chevaliers de I'Arc célebre le
chapitre de la Saint-Vincent au
Mesnil-sur-Oger

Salle des fétes

DU 21/0 1/2020 au 22/01/2020 8 Avenue Eugene Gui(l)?uznge55715119%é_E MESNIL-SUR-OGER

Le mercredi 22 janvier 2020, nous célébrerons notre Saint Patron St VINCENT. L'abbé Franky BOLAMBOULLI, nous fera I'honneur de célébrer
la messe. Madame Grace DE CAPITANI actrice, Monsieur Olivier KRUG du Champagne KRUG et Monsieur Maxime TOUBART Président SGV
seront nos invités d’honneur.

Notre chapitre aura lieu cette année dans les pressoirs du Champagne LE MESNIL - UPR, 4 chemin des jutées, a mi-chemin entre |'église et la
salle des fétes. Les Chevaliers de I’Arcs célébreront le 28éme Chapitre de la St Vincent.

Repas de la veillée des confréres le 21 janvier a 19h30

Programme du 22 janvier

10h00 réception des officiels a la mairie puis défilé folklorique

10h30 Messe solennelle en I'église Saint Nicolas

12h00 Chapitre de Saint Vincent aux pressoirs UPR — Champagne LE MESNIL
14h00 Banquet de Saint Vincent dans la salle des fétes

20h30 soirée dansante avec buffet campagnard

Tarif adulte : 47 € - Repas de la veillée des confréres - 21 janvier au soir
Tarif adulte : 75 € - Banquet de Saint Vincent - 22 janvier au midi
Tarif adulte : 36 € - Soirée dansante avec buffet - 22 janvier au soir

Féte de la Saint Vincent

Batiments Mumm

Rue du Ltdv Paris 51160 AVENAY-VAL-D'OR
Le 18/01/2020 03 20 5 31 33
confrerie-st-vincent@orange.fr

Participez a la grande féte de la Saint-Vincent le samedi 18 janvier.

Rendez-vous aux batiments Mumm, rue du Lieutenant Vaisseau Paris a Avenay-val-d'Or a 09h30.

Cortege messe - remise de diplomes - vin d'honneur et repas sur inscription a confrerie-st-vincent@orange.fr ou a la mairie avant le 14 janvier
2020.



Coté Cuisine
43 Boulevard Foch 51100 REIMS

contact@restaurant-cote-cuisine.com

Tarif adulte : de 50 € a 50 €

Estelle Boulnois et Clément Gérardin
Rue des Sorbiers 51210 LE BREUIL

Venez vivre |'effervescence de la St Vincent a Le Breuil, le Samedi 25 Janvier 2020!!

Au programme:

- 15h30: dégustation de vin nouveau + défilé avec la Champenoise d'Ay
- 16h00: messe a I'église St Martin

- 17h00: Champagne d'honneur et brioches

- 19h30: Repas amical a la Salle des fétes du village

- Soirée dansante animée par I'Orchestre Ambre 9

Tarifs: 60€/personne - 14€/enfant

Inscriptions et reglements auprés de Mme Jobert (avant le 17/01), au 07.85.27.48.59 ou par courrier 3 rue de la blatrerie 51210 Le Breuil -
chéque a l'ordre du Comité St Vincent Le Breuil.

Tarif adulte : 60 € - par personne
Tarif enfant : 14 € - par enfant



Saint-Vincent au Glue pot

THE GI'_UE POT
Du 21/01/2020 au 25/01/2020 49 Place D?;3t6d4lf7rlgg 2&100 REIMS

gluepot@wanadoo.fr

Féte de Saint-Vincent - Vertus

Eglise paroissiale
Le 18/0 1/2020 Place de la Mairie (Vertus) 51130 BLANCS-COTEAUX

denis.pougeoise@wanadoo.fr

Sous la Présidence d’honneur de Monsieur Patrick ADLER, Artiste imitateur et humoriste et du Pére Grégoire HERMAN prétre des paroisses du
Mont Aimé et d'Avize, vous étes cordialement invité a participer a la

FETE de SAINT-VINCENT le Samedi 18 Janvier 2020,

en assistant a la MESSE SOLENNELLE qui sera célébrée en |'église paroissiale a 10 heures.

Les confréres membres actifs seront regus par Flavien et Baptiste RUTAT a la Salle WOGNER a partir de 9 h. IIs se rendront en cortége a
I'église accompagnés d’enfants en costumes traditionnels et de I’'Harmonie “Les Chardonnay” de VERTUS. - Le port de l'insigne et de
I'écharpe est de rigueur -

Madame Marie Claire MANGEQT et les Organisations professionnelles viticoles vertusiennes recevront les Confreres membres actifs, les
membres honoraires et leurs invités a la salle WOGNER a 11 h 30. Discours officiels, remise des diplémes professionnels et de la corporation
et vin d’honneur auront lieu au cours de cette réception.

En soirée a partir de 20 h, DINER DANSANT au prix de 55€ champagne compris. (Traiteur: Mr Johan GATELIER - Animation musicale : Florian
JOFFIN)



FETE DE
SAINT VINCENT
le 25 012020
— AAVIZE —

Féte de Saint-Vincent

Champagne Etienne Calsac
Le 25/0 1/2020 Allée Augustin Lorite 51190 AVIZE

corporationdesvigneronsavize@gmail.com

La corporation des vignerons d'Avize vous invite a venir célébrer sa prochaine féte de Saint Vincent, un moment unique d’échange et de
partage. i

8h45 : Rassemblement des Officiels et des Sociétés - Champagne Etienne Calsac, 128 allée Augustin Laurite

9h45 : Rassemblement Place de la Mairie pour le départ du défilé jusqu’a I'Eglise en cortége avec les brioches et le vin nouveau

10h00 : Messe solennelle célébrée par le Pere GREGOIRE

11h30 : Remise du Crusson

Champagne Varnier Fanniére, 23 rempart du midi

13h00 : Banquet ouvert a tous a la salle des Fétes réalisé par La Toque Champenoise

15h00 : Remise des diplomes et des médailles - Discours de notre Président et de nos Invités - Tirage de la Tombola

La journée sera animée par un atelier de découverte oenologique ainsi qu’une Exposition sur le théme du Festival du Champagne de 1984
grace a l'association Avize Recherche et Collections. Une animation musicale nous accompagnera tout au long de cette journée.

Les enfants et les parents désirant se costumer pour le vin d’honneur sont les bienvenus, ils peuvent s'adresser directement a : Véronique
Petit au 06 81 58 39 58
Pour vous inscrire ail hanauet. vouis notvez contacter avant le mardi 21 ianvier : | a Mairie d’Avize a1 03 26 57 54 43 - Hervé Duhois.

Saint-Vincent a Grauves

Coopérative de Monthelon

Le 22/0 1/2020 3 Route de Mancy 51530 MONTHELON

Mercredi 22 janvier, la journée commencera par le défilé de la Saint-Vincent a Monthelon :
9h : RDV a la coopérative de Monthelon

10 h : début de la messe en I'église de Monthelon

11h30 : vin d 'honneur

Aprés cette matinée sur Monthelon, un verre de I'amitié sera servi a Grauves.
Repas de la confrérie de Saint-Vincent de Grauves au foyer rural.

Menu :

Moelleux et feuilletés chauds 3 piéces

Buns feuilleté au foie gras de canard, mesclun au balsamique

Gros oeuf mollet, risotto de maroilles émulsionné

Trou champenois

Magret de canard aux marrons grillés, fine purée de pommes de terre truffée
Croustillant de chaource, fouillis de salades du moment

Tiramisu créme de marron et orange confite



Cassolette d’escargots aux cépes

?Eclgustillant de jambon de Reims au Ratafia de Champagne
Filet mignon a la moutarde a I'ancienne

%Iulé de saumon aux épinards

a la bisque de homard

ooo

Brie de Meaux et sa salade
ooo

Moelleux au chocolat

Tarif adulte : de 33 € a33 €

Nage de Saint-Jacques au safran et sa brunoise de légumes
ou

foie gras maison

%k

Supréme de pintadeau farci sauce ratafia
ko

Assiette gourmande

Tarif de base : de 29 € a 29 €

Le Bateau lavoir
3 Rue du Port aux Bois 51480 DAMERY
03 26 58 40 88

Le n 26"
28 Rue de Reims 51200 EPERNAY
03 26 54 55 29



Restaurant du Centre
2 Rue du Général de Gaulle 51530 CRAMANT
03 26 57 50 77

Cuisse de grenouille a la persillade
ko

faux-filet Black Angus sauce vigneronne

Gratin dauphinois et flan de Iégumes
ko

Fruits rouges en sabayon de Champagne

Tarif de base : de 24,9 € 3 24,9 €



Office de tourisme Epernay 'Pays de Champagne'
7 avenue de Champagne - 51200 EPERNAY
+33 326 53 33 00
tourisme(@ot-epernay.fr

Malgré tout le soin apporté a la réalisation de cette brochure, 'Office de tourisme Epernay 'Pays de Champagne' ne saurait étre tenu responsable des erreurs
éventuelles.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



