ler Cru - Montagne de Reims

Chigny-Les-Roses.

5 ans
minimum dans nos caves.
Dosage brut 6 mois
avant  commercialisation.  Liqueur
préparée selon un assemblage de

vin de garde et de sucre de canne.

Propriétaire depuis 1874

Duménil

La profondeur de la teinte or pale de ce grand

champagne et la délicatesse de leffervescence

comme la finesse des bulles, laissent entrevoir

un champagne de grande noblesse.

Au nez : les notes de fruits rouges sont franches

(cassis, groseille, fraise des bois), fruit sec,
amande grillée, coing, mirabelle.

En bouche : Les notes de framboise et de

fraise écrasée soulignent la fraicheur et la

souplesse de cette cuvée. La texture est

vineuse, I'équilibre superbe entre volume

et vivacité. La finale est longue et

délicatement biscuitée.

Servi des Papéritif,

ce Champagne de caractere trés fruité

permettra de superbes associations

avec la cuisine traditionnelle : sur

un foie gras, vous apprécierez ses

notes torréfiées ; avec du gibier, vous
savourerez sa vinosité.

Fétes familiales,

célébrations, diners d’exception.
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