
E N T R É E S

P L A T S  P R I N C I P A U X

D É L I C E S  S U C R É S

S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S

Lentillons de Champagne en vinaigrette et son œuf parfait  9,50€

Poêlée d’escargots de bourgogne, pleurotes et crème d’ail 12,50€

Salade gourmande, oignons rouges, magret fumé, haricots verts, pommes, foie gras 12,50€

Salade César, poulet, œuf poché, croûtons, tomates, parmesan, anchois     10,50€

Velouté de légumes de saison  9,50€

S N A C K I N G

Burger de bœuf et son œuf de caille (lard fumé, sucrine, Chaource) frites 

Burger ’Végétarien’ steak végétal, sucrine, cornichons et tomates     
18,50€

18,50€

Fish en chips, frites, salade, sauce tartare.

Croque-monsieur jambon de Reims, Chaource et roquette

15,50€

18,50€

Salade César, poulet, œuf poché, croûtons, tomates, parmesan, anchois     14,50€

Omelette traditionnelle nature, jambon, emmental ou fines herbes 14,50€

Suprême de pintade aux morilles, tagliatelles 

Rosace d’andouillette AAAAA aux 2 pommes, crème de Chaource  

Filet de bœuf sauce poivre, gratin dauphinois, salade.

Filet de bar, fondue d’endives et poireaux, beurre blanc à l’orange 

Noix de St Jacques et crevettes, sauce homardine, linguines 

25,50€

19,50€

28,50€

25,00€

27,50€

N O S  P Â T E S

Raviole géante noire au saumon, beurre blanc 

Lunettes aux 4 fromages, crème de parmesan   

22,50€

18,50€

Langres, Chaource, Maroilles, salade 12,50€

Moelleux au chocolat noir 66%, sorbet clémentine.

Choux craquelin façon Paris-Brest             

Tiramisu à la crème de marron

Tartelette clémentine meringuée     

9,50€

11,00€

9,50€

9,50€


